
Nos Menus 
Menu à 20.00e  

 
Salade de munster chaud 

 
Choucroute garnie 

Ou 
Jambonneau braisé 
Pommes sautées 

 
Kougelopf glacé 

 
 

 
Menu à 34.00e 

 
Foie gras de canard maison 

 
Filet de bœuf au marc de 

gewurztraminer 
 

Fraises au poivre noir et à l’anisette1 




Menu à 26.00e  
 

Demi-douzaine d’escargots 

                                                 
1
 Ce dessert est susceptible d’être changé en 

fonction de la saison 

Ou 

Melon jambon fumé 
 

Faux filet de bœuf maître d’hôtel 
Ou 

Escalope de saumon beurre maître 
d’hôtel et ses crudités 

 

Vacherin glacé 
 

 
 

Menu à 45.00e 
 

Salade de St Jacques 
Au vinaigre de lavande 

 
Filet de bar à la crème de pesto 

 
Carré d’agneau Provençale 

 
Quetsches flambées et son bretzel chaud 

 



Menu « Accord Mets et Vins » 
30.00e 

 
 

Demi-douzaine d’escargots 
Ou 

Melon jambon fumé 
Accompagné d’un verre de Pinot blanc 

 
Faux filet de bœuf maître d’hôtel et son verre de vin de Bordeaux 

Ou 
Escalope de saumon beurre maître d’hôtel et ses crudités et son verre de vin blanc 

 
Vacherin glacé 

 


